COMO SERVIR E SER SERVIDO
No restaurante, ao pedir um vinho, tem-se o direto de prová-lo e de rejeitá-lo caso observe algum defeito ou apresente alguma anormalidade. Se for simplesmente “ruim”, o problema é de quem fez a escolha. Os restaurantes não gostam muito disso, apesar de embutir esse risco no preço, agora, quem rejeita o vinho deve solicitar outra garrafa da mesma categoria, pois senão, ficará suspeito rejeitar um vinho muito caro e depois escolher um bem barato para substituí-lo.

Já em casa, é o anfitrião quem prova primeiro, para evitar que os convidados tenham problemas e se sintam constrangidos. Além disso, se algum fragmento da rolha cair dentro da garrafa, com certeza irá para a primeira taça, no caso, a taça do anfitrião.

No caso do Vinho do Porto existe um ritual tradicionalíssimo. Manda a tradição que, o anfitrião seja o primeiro a servir-se e fazer a prova, para se certificar da qualidade do vinho. Uma vez a provado, o vinho deverá ser servido a pessoa que se encontra a sua direita e em seguida a garrafa é passada ao convidado que está à esquerda do anfitrião e deverá sempre circular pela esquerda.
